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Nazwa i kod przedmiotu

Food Quality and Safety Assurance Systems (Cw. audytoryjne), PG_00179663

Kierunek studiow

Ochrona srodowiska (O)

Data rozpoczecia studiéw  |pazdziernik 2025 r. Rok akademicki realizacji 2026/2027
przedmiotu

Poziom ksztatcenia Il stopnia Grupa zaje¢ Grupa zaje¢ fakultatywnych
Forma studiow stacjonarne Sposdb realizacji na uczelni
Rok studiow 2 Jezyk wyktadowy angielski
Semestr studiow 4 Liczba punktow ECTS 4.0
Profil ksztatcenia ogdlnoakademicki Forma zaliczenia zaliczenie
Jednostka prowadzaca Rektor -> Wydziat Chemii -> Zaktad Dydaktyki i Popularyzacji Nauki
|miQ i nazwisko Odpowiedzialny za przedmiot dr Anna Topolewska
wyktadowcy (wyktadowcow) | Prowadzacy zajecia z przedmiotu
Formy Zané Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium |RAZEM

Liczba godzin zaje¢ (0.0 30.0 0.0 0.0 0.0 30

W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtos¢: 0.0
Aktywnoéé studenta Aktywnos¢ studenta |Udziat w zanciach_ Udziat w . Praca wlasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktyczny_qh, objetych konsultacjach studenta

planem studiow
Liczba godzin pracy |30 10.0 60.0 100

studenta

Cel przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z praktycznymi aspektami funkcjonowania systemoéw
zapewniania jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.
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Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[OSMU2_KO07] Jest gotéw do
indywidualnego i zespotowego
dziatania, profesjonalnego
planowania i organizowania ich
przebiegu, ustalania priorytetéw
podejmowanych dziatan.

Student potrafi pracowaé
indywidualnie i w zespole nad
opracowaniem dokumentacji
systeméw jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci. Potrafi
zaplanowac dziatania projektowe,
wyznaczacé priorytety oraz
organizowac prace zgodnie z
wymaganiami obowigzujacych
standardow.

[SK1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[SK2] prezentacja/projekt/referat/
raport

[SK?5] realizacja zadania
problemowego

[SK8] obserwacja samodzielnej
lub zespotowej pracy studenta

[OSMU2_U09] Interpretuje
dokumenty polityki w zakresie
ochrony $rodowiska w nawigzaniu
do polskich i miedzynarodowych
regulacji prawnych.

Student potrafi analizowaé
dokumentacje systemoéw jakosci
zywnosci w kontekscie przepiséw
dotyczacych ochrony $rodowiska,
zaréwno na poziomie krajowym,
jak i miedzynarodowym.

[SU1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[SUZ2] prezentacja/projekt/referat/
raport

[SU5] realizacja zadania
problemowego

[SU8] obserwacja samodzielnej
lub zespotowej pracy studenta

[OSMU2_U10] Postuguje sie
jezykiem polskim/angielskim w
zakresie ochrony srodowiska
zgodnie z wymaganiami
okreslonymi dla poziomu B2+
Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego.

Student skutecznie postuguje sie
jezykiem angielskim w zakresie
dokumentac;ji i komunikacji
dotyczacej jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci.

[SU1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[SUZ2] prezentacja/projekt/referat/
raport

[SU5] realizacja zadania
problemowego

[SU8] obserwacja samodzielnej
lub zespotowej pracy studenta

[OSMU2_W07] Rozréznia
mechanizmy i procedury prawno-
administracyjne w ochronie
Srodowiska oraz interpretuje jej
migdzynarodowy wymiar.

Student rozpoznaje prawno-
administracyjne aspekty
funkcjonowania systemow
bezpieczenstwa zywno$ci oraz
interpretuje ich zgodnos¢ z
normami migdzynarodowymi.

[SW1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[SW2] prezentacja/projekt/referat/
raport

[SW5] realizacja zadania
problemowego

Tresci przedmiotu

Kurs jest zaprojektowany tak, aby rozwina¢ praktyczne umiejetnosci zwigzane z systemami zapewniania
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. Zajecia bedg miaty charakter warsztatowy i obejmag tematyke zwigzang z
analizg zagrozen, dokumentacjg systemow jakosci, wymogami prawnymi oraz opracowywaniem projektow
dotyczacych wybranych jednostek sektora spozywczego.

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektow uczenia sie

Sposéb oceniania (sktadowe)

Prog zaliczeniowy

Sktadowa oceny koncowej

Ocena na podstawie projektu
zespotowego (ksiega jakosci).

51.0%

100.0%

Zalecana lista lektur

Podstawowa lista lektur

1. Motarjemi, Y. (Ed.), Food Safety Management: A Practical Guide for
the Food Industry. Academic Press, 2014

2. Walaszczyk A., Wdrazanie standardéw zarzgdzania
bezpieczenstwem zywnosci w teorii i praktyce, Monografie Politechniki

todzkiej, £6dz 2016

3. Sikorska S., Systemy zapewniania jakosci i bezpieczenstwa zywnoSci
, Podlaski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Szepietowie, Szepietowo

2017

Uzupetniajaca lista lektur

Nie dotyczy

Adresy eZasobdw

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

1. Przyktadowe etykiety produktéw spozywczych ocena zgodnosci z wymaganiami prawnymi.

2. |dentyfikacja zagrozen i analiza ryzyka w wybranym procesie produkcji zywnosci.

3. Opracowanie struktury ksiegi jakosci dla matego zaktadu gastronomicznego.

Praktyki zawodowe
w ramach przedmiotu

Nie dotyczy
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