Gdanski

Karta przedmiotu

Uniwersytet

Nazwa i kod przedmiotu

Kontrola jako$ci zywnosci (Wyktad), PG_00081889

Kierunek studiow

Chemia (O)

Data rozpoczecia studiéw

pazdziernik 2026 r.

Rok akademicki realizaciji
przedmiotu

2028/2029

Poziom ksztatcenia

| stopnia - licencjackie

Grupa zaje¢

Grupa zaje¢ obowigzkowych z
zakresu kierunku studiow
Grupa zaje¢ fakultatywnych
Grupa zaje¢ powigzanych z
prowadzonymi badaniami
naukowymi w dziedzinie nauki
zwigzanej z kierunkiem - profil
ogolnoakademicki

Forma studiow stacjonarne Sposob realizaciji na uczelni
Rok studiow 3 Jezyk wyktadowy polski
Semestr studiow 6 Liczba punktow ECTS 1.0
Profil ksztatcenia ogdlnoakademicki Forma zaliczenia zaliczenie
Jednostka prowadzaca Rektor -> Wydziat Chemii
|mie i nazwisko Odpowiedzialny za przedmiot dr hab. Robert Tylingo
wyktadowcy (wyktadowcow) |Prowadzacy zajecia z przedmiotu
Formy Zajeé Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium |RAZEM
Liczba godzin zaje¢ [15.0 0.0 0.0 0.0 0.0 15
W tym liczba godzin zajeé na odlegtos¢: 0.0
Aktywnoéc’: studenta Aktywnosé studenta |Udziat w zajeciach' Udziat w . Praca wiasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznylc’h, objetych konsultacjach studenta
planem studiéw
Liczba godzin pracy |15 2.0 8.0 25
studenta

Cel przedmiotu

Zapoznanie studentéw z problematykg zwigzana z jakos$cig zywnosci, czynnikéw wptywajacych na jakosci
zywnosci oraz metod uzyskiwania, utrzymywania i kontrolowania zatozonej jakosci zywnosci.
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Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[CHEML3_KO06] Podnosi swoje
kompetencje zawodowe i
osobiste poprzez korzystanie z
informacji podawanych w réznych
zrodtach.

Poddaje krytycznemu osgdowi
systemy zarzadzania jakos$cig
Zywnosci.

Student pracujgc zespotowo
podejmuje sie stworzenia oraz
krytycznej oceny systemu
zarzgdzania jakoscia.

[SK3] opracowanie tekstowe/
praca pisemna

[SK4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[CHEML3_KO08] Formutuje opinie
z zakresu nauk $cistych

przy zachowaniu ostroznosci i
krytycyzmu w ich wyrazaniu.

Poddaje krytycznemu osgdowi
systemy zarzgdzania jakoscig
Zywnosci.

Student pracujgc zespotowo
podejmuje sie stworzenia oraz
krytycznej oceny systemu
zarzadzania jakoscig.

[SK3] opracowanie tekstowe/
praca pisemna

[SK4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[CHEML3_U09] Umie uczy¢ sie
samodzielnie.

Student ocenia czynniki
wptywajgce na jako$¢ zywnosci
oraz ustala kryteria niezbedne do
utrzy-mania zatozonej jakosci
Zywnosci.

Student projektuje system
zapewniajgcy zatozong jakos¢
produktu spozywczego, oraz
dobiera metody analityczne
niezbedne podczas kontroli w
poszczegdlnych etapach produkcji
Zywnosci.

[SU3] opracowanie tekstowe/
praca pisemna

[SU4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[CHEML3_WO05] Posiada
zaawansowang wiedze w zakresie
studiowanej specjalnosci
chemicznej.

Student definiuje zagadnienia
zwigzane z jakoscig.

Interpretuje jako$¢ zywnosci oraz
czynniki wptywajgce na zmiany
jakosci zywnosci.

Charakteryzuje systemy
zarzgdzania jakoscig zywnosci
oraz metody kontroli jako$ci
Zywnosci.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[SW3] opracowanie tekstowe/
praca pisemna

[CHEML3_KO01] Identyfikuje
poziom swojej wiedzy i
umiejetnosci, potrzebe ciggtego
doksztatcania sie oraz rozwoju
osobistego.

Poddaje krytycznemu osgdowi
systemy zarzadzania jakoscig
Zywnosci.

Student pracujgc zespotowo
podejmuje sie stworzenia oraz
krytycznej oceny systemu
zarzgdzania jakoscig.

[SK3] opracowanie tekstowe/
praca pisemna

[SK4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

Tresci przedmiotu

Ogédlna charakterystyka systeméw zarzadzania jako$cig. Oméwienie podstawowych poje¢ takich jak: jakos$¢,
zapewnienie jako-$ci i zarzgdzanie jakoscig. Rys historyczny systemow jakosci. Wyrézniki jakosciowe
zywnosci, czynniki wptywajgce na zmiany jakosci zywnosci oraz metody kontroli jako$ci zywnosci.
Zarzadzanie jakoscig w przemysle spozywczym. Zasady GMP i GHP stosowane w przemysle spozywczym.
Wymagania rozporzadzen Unii Europejskie zwigzane z produkcjg i obrotem zywnos$cig. Zasady systemu
HACCP. Podstawowe informacje zwigzane z systemami jako$ci stosowanymi w przemysle spozywczym.

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Przetwérstwo zywnosci, Chemia zywnosci

Ogélna wiedza w zakresie chemii zywnosci, biotechnologii oraz technologii chemicznej

Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektow uczenia sie

Sposoéb oceniania (sktadowe)

Prog zaliczeniowy

Sktadowa oceny koncowej

zaliczenie pisemne

51.0%

100.0%

Zalecana lista lektur

Podstawowa lista lektur

Wisniewska, M. Droga przedsiebiorstwa do uzyskania certyfikatu ISO
9000: praktyczny poradnik menedzera. O$rodek Do-radztwa i

Doskonalenia Kadr, Gdansk, 2000.

Kijowski J.. Sikora T. Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem

zywnosci. WNT, Warszawa, 2003

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia w sprawie wymagan Dobrej Praktyki
Wytwarzania podpisane przez Ministra Zdrowia (Dz.U.06.194.1436)
opublikowane 26 pazdziernika 2006 roku

Barytko-Pikielna N, Matuszewska |. Sensoryczne badania zywnosci.
Podstawy Metody Zastosowania. Wydawnictow Naukowe PTTZ,

Krakéw 2009

Uzupetniajaca lista lektur

Aktualne normy i Rozporzadzenia Komisji (WE).

Adresy eZasobow

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

Praktyki zawodowe Nie dotyczy
w ramach przedmiotu
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