Gdanski

Karta przedmiotu

Uniwersytet

Nazwa i kod przedmiotu

Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci w praktyce, PG_00188974

Kierunek studiow

Finanse i rachunkowos¢ (O), Informatyka i ekonometria (O), Zarzadzanie (O)

Data rozpoczecia studiow  |pazdziernik 2025 r. Rok akademicki realizaciji 2025/2026
przedmiotu

Poziom ksztatcenia I stopnia - licencjackie Grupa zaje¢

Forma studiow niestacjonarne Sposob realizacji na uczelni

Rok studiow 1 Jezyk wyktadowy polski

Semestr studiow 2 Liczba punktow ECTS 2.0

Profil ksztatcenia ogolnoakademicki Forma zaliczenia zaliczenie

Jednostka prowadzaca

Rektor -> Wydziat Zarzgdzania -> Katedra Strategicznego Rozwoju i Nauk o Jakosci

Imie i nazwisko
wyktadowcy (wyktadowcow)

Odpowiedzialny za przedmiot

dr inz. Ewa Malinowska

Prowadzacy zajecia z przedmiotu

dr inz. Ewa Malinowska

studenta

Formy zaje¢ Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium |RAZEM
Liczba godzin zaje¢ |8.0 0.0 0.0 0.0 0.0 8
W tym liczba godzin zajeé¢ na odlegtos¢: 0.0
Adresy kursu na platformie eNauczanie:
Moodle ID: 13395 Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci w praktyce
https://mdl.ug.edu.pl/course/view.php?id=13395
Aktywnos¢ studenta Aktywnosc¢ studenta |Udziat w zajeciach Udziat w Praca wtasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznych, objetych konsultacjach studenta
planem studiow
Liczba godzin pracy |8 1.0 41.0 50

Cel przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z rodzajami zagrozen zywnosci i praktyczng mozliwoscig ich

eliminacji.

Data wygenerowania:

24.04.2026 14:47

Strona 1z3




Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[FIRL3_WO01] Student w
zaawansowanym stopniu zna i
rozumie charakter i ewolucje teorii
z zakresu nauk o zarzgdzaniu i
jakosci oraz ekonomii i finanséw
wraz z ich miejscem w systemie
nauk spotecznych - w
szczegOInosci z perspektywy
finanséw i rachunkowosci.

Student klasyfikuje i opisuje
podstawowe zagrozenia zywnosci,
wyjasnia sposoby ich eliminaciji.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[ZARZL3_WO01] Student w
zaawansowanym stopniu zna i
rozumie charakter i ewolucje teorii
z zakresu nauk o zarzgdzaniu i
jakosci oraz ekonomii i finanséw
wraz z ich miejscem w systemie
nauk spotecznych - w
szczegolnosci ich znaczenia z
perspektywy podejmowania
decyzji biznesowych.

Student klasyfikuje i opisuje
podstawowe zagrozenia zywnosci,
wyjasnia sposoby ich eliminacji.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[IEL3_WO01] Student w
zaawansowanym stopniu zna i
rozumie charakter i ewolucje teorii
z zakresu nauk o zarzgdzaniu i
jakosci oraz ekonomii i finanséw
wraz z ich miejscem w systemie
nauk spotecznych - w
szczegolnosci w zakresie
zastosowania metod i narzedzi
informatycznych lub
statystycznych.

Student klasyfikuje i opisuje
podstawowe zagrozenia zywnosci,
wyjasnia sposoby ich eliminacji.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

Tresci przedmiotu

Definicja i geneza bezpieczehstwa zywnosci

Rodzaje zagrozen zywnosci

Praktyczne podejscie do eliminacji zagrozen zywnosci

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektéw uczenia sie

Sposéb oceniania (sktadowe)

Prég zaliczeniowy

Sktadowa oceny koncowej

Test

51.0%

100.0%
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Uzupetniajaca lista lektur
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Adresy eZasobow

Przyktadowe zagadnienia/ |-
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

Praktyki zawodowe Nie dotyczy
w ramach przedmiotu
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