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Data rozpoczecia studiéw

pazdziernik 2026 r.

Rok akademicki realizaciji
przedmiotu

2028/2029

Poziom ksztatcenia

| stopnia - licencjackie

Grupa zaje¢

Grupa zaje¢ obowigzkowych z
zakresu kierunku studiow
Grupa zaje¢ powigzanych z
praktycznym przygotowaniem
zawodowym - profil praktyczny

Forma studiow stacjonarne Sposob realizacji na uczelni
Rok studiow 3 Jezyk wyktadowy polski
Semestr studiow 6 Liczba punktow ECTS 2.0
Profil ksztatcenia praktyczny Forma zaliczenia zaliczenie

Jednostka prowadzaca

Rektor -> Wydziat Oceanografii i Geografii -> Katedra Biologii Morza i Biotechnologii

Imie i nazwisko
wyktadowcy (wyktadowcow)

Odpowiedzialny za przedmiot

dr Justyna Kobos

Prowadzacy zajecia z przedmiotu

Formy zaje¢ Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium |RAZEM
Liczba godzin zaje¢ 0.0 0.0 20.0 0.0 0.0 20
W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtos¢: 0.0
Aktywnos¢ studenta Aktywnos¢ studenta |Udziat w zajeciach Udziat w Praca wtasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktycznych, objetych konsultacjach studenta
planem studiow
Liczba godzin pracy |20 2.0 28.0 50
studenta

Cel przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z metodami stosowanymi w technologii zywnosci i
przetworstwie produktéw pochodzgcych z akwakultur
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Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[AKWALS3-UO06] potrafi zastosowac
podstawowe techniki oraz procesy
technologiczne zwigzane z
wykorzystaniem elementow
srodowiska do celow praktycznych

potrafi zastosowac¢ podstawowe
techniki oraz procesy
technologiczne zwigzane z
technologig zywnosci i
przetworstwem produktow
akwakultury

[SU1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[AKWAL3-U04] potrafi wybrac i
wykorzystywac¢ dostepne zrédta
informaciji oraz rozumie literature z
zakresu szeroko rozumianej
akwakultury

potrafi wybra¢ i wykorzystaé
dostepne zrodta informacji oraz
rozumie literature z zakresu
szeroko rozumianej technologii
Zywnosci i przetworstwa
produktéw akwakultury

[SU1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[AKWAL3-K04] jest gotéw do
identyfikowania i dostrzegania
dylematéw zwigzanych z
wykonywaniem w zawodu oraz
rozumie potrzebe podnoszenia
kompetencji zawodowych

jest gotéw do identyfikacji i
dostrzegania dylematéw
zwigzanych z wykonywaniem
zawodu zwigzanego z
wykorzystaniem najnowszej
technologii w akwakulturze oraz
rozumie potrzebe podnoszenia
kompetencji zawodowych

[SK1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[AKWAL3-U02] potrafi
przeprowadzi¢ obserwacje oraz
wykonuje proste pomiary

fizyczne / biologiczne / chemiczne,
typowe dla dziedzin dziatalnosci
spoteczno-gospodarczej opartych
na naukach przyrodniczych

potrafi przeprowadzi¢ obserwacje
oraz wykonuje proste pomiary
fizyczne/ biologiczne/ chemiczne
typowe dla pozyskania produktéw
akwakultur

[SUB] demonstracja umiejetnosci
praktycznych

[AKWAL3-U12] potrafi
wspotdziata¢ i pracowaé w grupie,
przyjmujgc na siebie rézne role

potrafi wspétpracowac i pracowac
w grupie, przyjmujac na siebie
rézne role

[SU8] obserwacja samodzielnej
lub zespotowej pracy studenta

Tresci przedmiotu

Problematyka éwiczen obejmuje oméwienie stosowanych technologii i przetwérstwa produktéw
pochodzacych z akwakultur dla wybranych gatezi przemystu (m.in. spozywczego, farmaceutycznego,

kosmetycznego).

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Sposoby i kryteria
oceniania osigganych
efektéw uczenia sie

Sposob oceniania (sktadowe)

Prog zaliczeniowy

Sktadowa oceny koncowej

wykonanie pracy zaliczeniowej

51.0%

50.0%

ustalenie oceny zaliczeniowej na
podstawie ocen czgstkowych
otrzymywanych w trakcie trwania

semestru

51.0%

50.0%

Zalecana lista lektur

Podstawowa lista lektur

Engle C.R., 2010, Aquaculture Economics and Fishing: management

and Analysis, Wiley-Blackwell

Pawlikowski B. [red], 2022, Wykorzystanie nowoczesnych,
kompleksowych technologii przetwarzania karpi w gospodarstwach
akwakultury oraz zaktadach przetworstwa ryb. Poradnik. Wyd. Morski
Instytut Rybacki - Panstwowy Instytut Badawczy, Gdynia

Kodeks dobrych praktyk produkcyjnych w przetwérstwie ryb. Gdynia:
MIRPIB pod redakcjg Szulecka O. (red.). MIR. 2020.

Zasady dobrej praktyki w przetworstwie rybnym. Praca zbiorowa pod
redakcjg Mirostawa Rézyckiego i Magdaleny Podolskiej, Putawy

(PIWet) 2019.

Uzupetniajaca lista lektur

Najnowsze artykuty naukowe dotyczgce poruszanych tematéw w

trakcie zaje¢

Adresy eZasobdéw

Przyktadowe zagadnienia/
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

Praktyki zawodowe
w ramach przedmiotu

Nie dotyczy
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