Gdanski

Karta przedmiotu

Uniwersytet

Nazwa i kod przedmiotu

Technologia produkcji zywnosci (Cw. laboratoryjne), PG_00080760

Kierunek studiow

Biznes chemiczny (O)

Data rozpoczecia studiéw

pazdziernik 2026 r.

Rok akademicki realizaciji
przedmiotu

2028/2029

studenta

Poziom ksztatcenia I stopnia - inzynierskie Grupa zaje¢ Grupa zaje¢ fakultatywnych
Forma studiow stacjonarne Sposdb realizacji na uczelni
Rok studiow 3 Jezyk wyktadowy polski
Semestr studiow 6 Liczba punktow ECTS 1.0
Profil ksztatcenia ogdlnoakademicki Forma zaliczenia zaliczenie
Jednostka prowadzaca Rektor -> Wydziat Chemii -> Katedra Technologii Srodowiska
|mi$ i nazwisko Odpowiedzialny za przedmiot prof. dr hab. Adam Lesner
wyktadowcy (wyktadowcow) | Prowadzacy zajecia z przedmiotu
Formy Zajeé Forma zaje¢ Wyktad Cwiczenia Laboratorium | Projekt Seminarium |RAZEM
Liczba godzin zaje¢ |0.0 0.0 15.0 0.0 0.0 15
W tym liczba godzin zaje¢ na odlegtos¢: 0.0
Aktywnoéé studenta Aktywnos¢ studenta |Udziat w zajeciach_ Udziat w . Praca wlasna RAZEM
i liczba godzin pracy dydaktyczny_qh, objetych konsultacjach studenta
planem studiow
Liczba godzin pracy |15 2.0 8.0 25

Cel przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie uczesnikdw zaje¢ z nastepujgcymi zagadnieniami:

1. Wiasciwosci i rodzaje zywnosci

2. Procesy jednostkowe w produkcji zywnosci

3. Przyktady linii produkcyjnych stosowanych w produkcji zywnosci
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Efekty uczenia sie
przedmiotu

Efekt kierunkowy

Efekt z przedmiotu

Sposéb weryfikacji i oceny efektu

[BCHINZ_KO02] Pracuje
indywidualnie wykazujac
inicjatywe i samodzielno$¢ w
dziataniach oraz efektywnie
wspotdziata w zespole, petnigc w
nim rézne role.

Student okresla na podstawie
literatury i instrukciji
laboratoryjnych sekwencje
czynnosci, ktére prowadza do
uzyskania efektu koncowego
jakim jest realizacja okreslonego
procesu. wykazuje umijetno$¢
pracy indywidualnej oraz
wspotpracy w grupie.

[SK1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[SK5] realizacja zadania
problemowego

[SK8] obserwacja samodzielnej
lub zespotowej pracy studenta

[BCHINZ_WO06] Wymienia procesy
jednostkowe oraz opisuje
zagadnienia z zakresu technologii
i inzynierii chemicznej.

Student potrafi wymieni¢ i opisa¢
procesy jednostkowe stosowane
w produkcji zywnosci.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[SW1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[BCHINZ_WO05] Opisuje w
zaawansowanym stopniu cykl
zycia urzadzen, obiektow i
systemow technicznych oraz
nowoczesne prosrodowiskowe
rozwigzania techniczne.

Student, postugujgc sie poprawng
nomenklaturg przedmiotu potrafi
opisa¢ podstawowg aparature
stosowang w produkcji zywnosci,
oraz omowi¢ wptyw danego
aparatu na srodowisko.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[BCHINZ_U05] Dokonuje oceny
przydatnosci i sposobu
funkcjonowania w przemysle
chemicznym istniejgcych
rozwigzan inzynieryjno-
technicznych oraz metod
badawczo-pomiarowych.

Student krytycznie analizuje
rozwigzania techniczne stuzace
produkcji zywnosci, poréwnuje ich
uzytkowos$¢ oraz efekt koncowy
ich dziatania

[SU4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[SU8] obserwacja samodzielnej
lub zespotowej pracy studenta

[BCHINZ_U08] Wiasciwie
postuguje sie nomenklaturg
chemiczng i terminologig

inzynieryjna.

Student postuguje sie wtasciwa
terminologig zwigzang z
przetworstwem i produkcjg
Zywnosci.

[SU1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[SU4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[BCHINZ_KO04] Wykazuje
odpowiedzialnos¢ za
bezpieczenstwo pracy wiasnej i
innych.

Student podczas éwiczen
laboratoryjnych potrafi oceni¢
zagrozenia i srodki zaradcze w
przypadku ich wystepowania.

[SK1] wypowiedz ustna/rozmowa/
dyskusja

[SK6] demonstracja umiejetnosci
praktycznych

[BCHINZ_WO01] Opisuje w
zaawansowanym stopniu relacje
miedzy ekonomig i
funkcjonowaniem przemystu
chemicznego.

Student potrafi wymieni¢ czynniki
decydujgce o opfacalnosci danego
przedsiewziecia w obrebie
produkcji zywnosci, identyfikuje
czynniki finansowe oraz
ekologiczne zwigzane z
okreslonym sposobem produkgii.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

[BCHINZ_KO03] Samodzielnie
ustala lub realizuje ustalony plan
dziatania okreslajac priorytety
stuzgce jego realizacji.

Student samodzielnie lub w
grupach organizuje prace
laboratoryjng, ustala
harmonogram czynnosci oraz
okresla ich hierarchie.

[SK6] demonstracja umiejetnosci
praktycznych

[SK8] obserwacja samodzielnej
lub zespotowej pracy studenta

[BCHINZ_WO07] Opisuje budowe i
zasady dziatania aparatury
naukowej, technologicznej i
kontrolno-pomiarowe;.

Student, postugujac sie
wiasciwym specjalistycznym
stownictwem potrafi opisa¢
budowe i zasady dziatania
wybranych rozwigzan
technicznych wykorzystywanych w
produkcji zywnosci.

[SW4] test/egzamin - ustny lub
pisemny

Tresci przedmiotu

A. Problematyka wyktadu

Obrébka wstepna surowcow spozywczych. Operacje mechaniczne w przemysle
spozywczym. Operacje cieplne w przemysle spozywczym. Operacje dyfuzyjne w przemysle spozywczym.
Procesy fizykochemiczne w przemysle spozywczym. Procesy chemiczne w przemysle spozywczym.
Procesy biotechnologiczne w przemysle spozywczym. Przetwérstwo zbozowe. Przetworstwo surowcéw
olejarskich. Przetworstwo ziemniakow. Przetworstwo burakéw cukrowych. Przetwory owocowe i warzywne.

Przemyst fermentacyjny

B. Problematyka laboratorium

Produkcja wina. Produkcja piwa. Technologia przerobu miesa. Technologia przetwarzania

owocOw i warzyw

Wymagania wstepne
i dodatkowe

Podstawy chemii zywnosci

Sposoby i kryteria

Sposob oceniania (sktadowe)

Prég zaliczeniowy

Sktadowa oceny koncowej

oceniania osigganych wyklad 51.0% 70.0%
efektow uczenia sie zajecia laboratoryjne 51.0% 30.0%
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Zalecana lista lektur Podstawowa lista lektur A. Literatura wymagana do ostatecznego zaliczenia zaje¢ (zdania
egzaminu): red. Ewy Czarnieckiej-Skubina, Technologia zywnosci cz. 1
Podstawy technologii zywnosci, Ab format, Warszawa 2010 red. Ewy
Czarnieckiej-Skubina, Technologia zywnosci cz. 2 Technologie
kierunkowe tom 1, Ab format, Warszawa 2011 red. Ewy Czarnieckiej-
Skubina, Technologia zywnosci cz. 2 Technologie kierunkowe tom 2,
Ab format, Warszawa 2012 red. Marek Zin , Technologia zywnosci i
zywienia, Wydawnictwo Uniwersytetu Rzeszowskiego, Rzeszéw 2014

Uzupetniajaca lista lektur brak

Adresy eZasobdw

Przyktadowe zagadnienia/ |1. Rodzaje zywnosci
przyktadowe pytania/
realizowane zadania

2. Zywnosc¢ wysokoprzetworzona

3. Obrébka termiczna

Praktyki zawodowe Nie dotyczy
w ramach przedmiotu

Dokument wygenerowany elektronicznie. Nie wymaga pieczeci ani podpisu.
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